


Menù Tipico
Gli Affettati nostrani con le nostre verdure in agrodolce

La Fonduta al formaggio dorata
* * *

Il Risotto morbido 
mantecato al radicchio trevisano e robiolino

 * * * * * *
Il Filetto di maialino, guanciale croccante 

e aceto balsamico di Modena con purea di patate
* * *

La torta millefoglie con fragole
* * *
Il Caffè

€ 39,00 per persona (menu e ingresso serata)€ 39,00 per persona (menu e ingresso serata)

La Cantina a tutto pasto: Le Bollicine Prima Cuvè Foscaro
Col di Sasso Rosso cantina Banfi
Acque minerali e naturali 

Cena: dalle ore 20:00 - Ballo: dalle ore 21:30

 

Pranzo: dalle ore 12:00 - Ballo: dalle ore 15:00

 



Pranzo: dalle ore 12:00 - Ballo: dalle ore 15:00

 

Cena: dalle ore 20:00 - Ballo: dalle ore 21:30

 

Menù Rustico
L’angolo del bere:
Lo Spumante Brut

I Succhi di frutta assortiti

L’angolo rustico:
Il salame al coltello

La torta salata alle verdureLa torta salata alle verdure
Le polpettine in salsa piccante

La Focaccia salata
Le Pizzette caserecce

I Salatini in pasta sfoglia assortiti

Piatti serviti al tavolo
I Casoncelli fatti a mano con burro d’Alpe

* * ** * *
Lo Spinacino di vitello con le patate alla crema

 * * *
La torta al cioccolato

* * *
Il Caffè

€ 35,00 per persona (menù e ingresso serata)

La Cantina a tutto pasto: LLa Cantina a tutto pasto: Le Bollicine Prima Cuvè Foscaro
Col di Sasso Rosso cantina Banfi
Acque minerali e naturali 



Pranzo: dalle ore 12:00 - Ballo: dalle ore 15:00

 

Cena: dalle ore 20:00 - Ballo: dalle ore 21:30

 

Menù Élite di Terra

La Calda sfoglia al sesamo con funghi e vellutata di champagnes 
* * *

I Tortelli di brasato leggero con burro e salvia 
* * *

Il risotto morbido mantecato ai carciofi e robiola
* * ** * *

Il filetto di manzo all’aceto balsamico con caponatina di verdure 
* * *

Il Tiramisù alla liquirizia 
* * *
Il Caffè

€ 44,00 per persona (menù e ingresso serata)

La Cantina a tutto pasto: Le Bollicine Prima Cuvè Foscaro La Cantina a tutto pasto: Le Bollicine Prima Cuvè Foscaro 
Col di Sasso Rosso cantina Banfi
Acque minerali e naturali 



Pranzo: dalle ore 12:00 - Ballo: dalle ore 15:00

 

Cena: dalle ore 20:00 - Ballo: dalle ore 21:30

 

Menù di Pesce
L’insalata di polipo con patate e sedano 

e vinagrette di agrumi
* * *

La lasagnetta di pasta croccante con pesto di basilico 
e gamberi su vellutata di parmigiano

 * * * * * *
La zuppetta di seppie e moscardini 

con crostone di pane
* * *

La torta mimosa personalizza
* * *
Il Caffè

€ 44,00 per persona (menù e ingresso serata)€ 44,00 per persona (menù e ingresso serata)

La Cantina a tutto pasto: Le Bollicine Prima Cuvè Foscaro 
Col di Sasso Rosso cantina Banfi
Acque minerali e naturali 



Proposta 2
I Drink:

Il Fresco Spritz
Le Bollicine Prima Cuvè Foscaro

I Succhi di frutta 
I Finger food:

L’ Insalata di polpo con sedano e patate L’ Insalata di polpo con sedano e patate 
La Stracciatella di burrata Campana con acciuga del cantabrico

I Rustici:
Il Salame al coltello 
Le Pizzette caserecce 

I Salatini in pasta sfoglia dorati 
I Grissini artigianali

La Focaccia salata all’olio vergine La Focaccia salata all’olio vergine 

€ 6,00 per persona
 

Possibilità di aggiungere l’Aperitivo 

Proposta 1
I Drink:

Il Fresco Spritz
Le Bollicine Prima Cuvè Foscaro

I Succhi di frutta 
I Finger food:I Finger food:

Le Polpette di carne con salsa piccante
Leverdurine in agrodolce 

I Rustici:
Pizzette caserecce 

Salatini in pasta sfoglia dorati 
La formagella del contadino con la sua marmallata  

I Grissini artigianaliI Grissini artigianali
La Focaccia salata all’olio vergine 

€ 5,00 per persona




