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arco delle Terme dz
PRANZO DI PAS QUA

Il Beverage:
Spumante Brut prima cuvée Foscaro
Cocktail analcolico
Succhi di frutta freschi
LAngolo dei rustici:
Salame al coltello
Cacciatore stagionati
Forma di Silter
Focaccia salata e grissini artigianali
Pizzette e salatini in pasta sfoglia
Crostino di pane lardo e miele

L’Angolo dei finger food:
. Verdurine in pastella fritte
Catalana di gamberi, patate pomodoro,
sedano e cipolla d_i)_tr\opea caramellata

P

) Portate servite al tavolo
Risotto delicato alle bollicine di franciacorta
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Lasagnette croccanti al ragu bian_cp con vellutata alla parmigiana
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Capretto al forno con polenta di storo
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Colomba pasquale con crema zabaglione e cioccolato
%
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ore 12.00 Aperitivo - ore 15.00 /18.00 pomeriggio danzante
Parcheggio, ingresso, caffe, vino ed acqua comprest

PRANZO E BALLO € 55,00 MENU” BIMBI € 20,00



Tortino di sfoglia, erbette, ricotta e fontina valdostana

con vellutata ai pistilli di zafferano
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Risotto agli asparagi e grana . “}

Straccetti di pasta fresca con porcini e zucchine e gagmberi

Spinacino di vitello al forno con polenta e pata
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Torta al cioccolato
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ore 12.00 Aperitivo - ore 15.00 /18.00 pomeriggio danzante

Parcheggio, ingresso, caffé, vino ed acqua comprest

PRANZO E BALLO €. 45,00 MENU’ BIMBI €.18,00



