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linee guida per la ristorazione a casa tua

CARTA RISTORANTE A CASA TUA

ANTIPASTI AL KG oppure s PORZIONE:
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PRIMI PIATTI AL KG oppure a PORZIONE
Casoncelli della tradizione € 16, (porzione € 6,0)
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Ravioli al salmone con salsa al pomodoro e panna € 20, (parzione € 6,5.)
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CONTORNI AL KG oppure a PORZIONE
Patate alla crema € 12, (porgione € )

Patate al forno € 12,0 (porzione € 3,00}
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LINEA A BUFFET

BOCCONCINI DI MOZZARELLA - N, 45 PEZZI AL KG - € 1550
BRIOCHES SALATE FARCITE - | PEZZO - € 1,30

CHELE DI GRANCHIO - M. 25 PEZZI AL KG - € 18.00
CODE DI GAMBERO BUTTERFLY - N. 25 AL K6 - € 2500

FINGERFOOD A BICCHIERE: BRESACLA E PRIMO SALE - | PEZZO 6r 30- € 200

FINGERFOOD A BICCHIERE: CARCIOFT ALLE ERBETTE SFILACCTO DT GAVALLD 1| PEZZ0 Gr 30 - € 200

A T 1 DI SOTA - | PEZZO Gr 30 - € 200
FINGERFOOD A SPILLO: POLENTA £ LUGANEGA - | PEZZO Gr 30- € 150

FINGERFOOD AL PIATTING: TARTARE DI TONNG CAPPERI E OLIVE - | PEZZO0 6r 30 - £ 200
NGERFOD AL PLATTING: TONNG 1 PEZZO 6r 30 - € 200

FINGERFOOD AL PLATTING: SPADA CON RUCOLA E LIME - | PEZZO0 Gr 30 - € 200
FINGERFOOD AL PIATTING: TARTARE DI SALMONE, YOSURT E MANGO - | PEZZ0 Gr 60 - € 200
FINGERFOOD AL CUCCHIAID: CAPRING E NOCI - | PEZZ0 6r 30 - € 150

FINGERFOOD AL CUCCHIAID: AVOCADO E GAMBERT - | PEZZO Gr 30 - € 200

FIORI DI ZUCCA FRITTI = N. 40 AL KG - € 18,00

OLIVE ALUASCOLANA = N. 35 PEZZI AL KG - € 1550

PANINI MIGNON FARCITI - M. | PEZZD - € 1,00

PARMIGIAND REGGIAND A SCAGLIE - 10 PORZIONT AL KG - € 2500

PASTE MIGNON - N. 40 PEZZI AL KG - € 25,00

- PIZZETTE CASERECCE - M. 45 PEZZI AL KG - € 22,00

SALATINI ASSORTITI - N, 43 PEZZI AL K6 - € 22,00

D1 BRESAOLA CON CAPRING — | PEZZO Gr 50 - € 1,50

SPIEDING DI FRUTTA - 1 PEZZO & TIPI DI FRUTTA - € 150

SPIEDINI DI LUGANEGA E POLENTA - N. 2 PEZZ0 - € 1.50

mmmwmmm - N | PEZZ0 Gr 50 - € 150

_s‘rmuﬂ: MIGNON: PASTA FROLLA SALATA ASSORTITE

(GARGIOFI - VERDURE - SALMONE) - M. 2 PEZZO Gr 50 - € 1,50

TARTINE ASSORTITE - M. | PEZZO - €095

TRANGID DI PIZZA FARGITA = 6 TRANCE AL KG - € 14,00

TRANGIO DI PIZZA MARGHERITA - & TRANCI AL KG - € 12,00

VOL-AU-VENT MEDL ASSORTITI -Ni1PZ- €100
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Via anacl '32» int.a
Artogne, Bs

INFO E PRENOTAZIONI
tel: 0364.528938

cell.: 348.7062697
info@zani-catering.it

@ > 389.2866225
@ > Gruppo Zani




ANTIPASTI

AFFETTATI NOSTRANI DELLA VALLE - 12 PORZIONI AL KG € 26,00

BRESAOLA OLIO LIMONE E RUCOLA - 12 PORZIONT AL KG € 40.00

CAPESANTE GRATINATE - | PEZZO - € 300

CARCIOFT ALLA ROMANA T ALLE ERBE - 10 AL KG £ 2700

CARPACCIO DI SPADA CON LIME ZENZERO E POMODORINI SECCHI - 12 PORZIONI AL KG € 40,00
DI SPADA CON FILANGE' = 12 PORZIONI AL KG € 3900

CORNETTO DI SALMONE AFFUMICATO £ON ZUGCHINE E GERMOGLT D SOTA - | PEZZ0 120G/ - € 300

COZZE ALLOLIO E LIMONE - N. 45 PEZZI AL KG - € 16,00

COZZE GRATINATE - N. 45 PEZZI AL KG - € 1600

CROSTONE DI POLENTA ALLA TRENTINA CON SPECK, MELA FONTINA - | PEZZ0 GR. 50 - € 130

FAGOTTINO DI PESCATRICE E BACON — N. 14 PEZZI AL K6 € 3800

FINGER FOOD GAMBERETTI E GERMOGLE DI 501A - | PEZZ0 GR. 30 - £ 200

FONDUTA AL SILTER - | PEZZD GR 50 - € 1,50

- GAMBERETTI IN SALSA ROSA - 12 PORZIONI AL KG € 4000

- GIARDINIERA IN AGRODOLCE ARTIGIANALE - 12 PORZIONT AL KG - € 1800

INSALATA - 12 AL KG - € 1200

INSALATA DI BRESAOLA E PRIMO SALE — 10 PORZIONI AL KG - € 38,00

INSALATA DI MARE FRESCA — 12 PORZIONI AL KG - € 5000

INSALATA DI MARE IN SALAMOLA - 12 PORZIONI AL KG - € 2E00

INSALATA DI POLPO E PATATE - 12 PORZIONI AL KG - € 5000

'INSALATA DI RISO DELLO CHEF - 12 PORZIONI AL KG — € 11.00

INSALATA DI RISO VENERE CON GAMBERETTT £ VERDURE - 12 PORZIONI AL KG - € 1500

1 - 12 PORZIONT AL KG - € 180D

INSALATA RUSSA - 12 PORZIONL AL KG - € 12,00

 INSALATINA DI SEPPIE E PATATE - 12 PORZIONT AL KG - € 4000

“INVOLTING DI PROSCIUTTO COTTO CON INSALATA CAPRICCIOSA - 1 PEZZD GR 150 - € 200
'MEDAGLIONE DI POLENTA E FUNGHI E FORMAGGIO - 1| PEZZO GR 50 - € 150
mmwmmm & PORZIONI AL KG - € 2200

TORTA SALATA ALLE VERDURE - 8 PORZIONI AL KG - € 2000

TORTING CALDO DT ELARDO - 1 PEZZO GR. 40 - € 100
TORTING DI MELANZANE CON BUFALA E SCAMORZA - 1 PEZZO 6R 100 - € 300
-mﬂdﬁzﬁ:mﬁs & PORZIONT AL KG - € 19,00
‘ZUPPETTA DI POLPO E SEPPIE - & PORZIONI AL KG - € 2200

PRIMI

CANNELLONI RICOTTA SPINACI - 4 PORZIONI AL KG - € 1500
CASONCELLT DI CARNE = 5 PORZIONI AL KG - € 16,00
CASONCELLI DI NOCL ZUcch, RICOTTA E SPINACI - 5 PORZIONI AL KG - € 16,00
CRESPELLE AL SALMONE - 5 PORZIONI AL KG - € 1500
CRESPELLE FARCITE A PIACERE - 5 PORZIONI AL KG - € 13,00
FAGOTTING DI CREPES Al FRUTTI DI MARE - 5 PORZIONT AL K& - € 1500
LASAGNE AL FORND - 4 PORZIONI AL KG - € 11,00
LASAGNE ALLA BOSCAIOLA - 4 PORZIONI AL KG - € 13,00
LASAGNETTA PESTO E GAMBERI —5 PORZIONI AL KG - € 14,00
MELANZANE ALLA PARMIGIANA - 4 PORZIONI AL KG - € 13,50
PANZEROTTO COTTO, FONTINA E SPINACI - 5 PORZIONI AL KG - € 11,50
PANZEROTTI cRUDO E MOZZARELLA - & PORZIONT AL KS - € 10,50
PASTA AL FORNO CON GAMBERETTI E TUCCHINE - 4 PORZIONI AL KG - € 11,50
PENNETTE CON ZAFFERANC PANNA & GAMBERI - 4 PORZIONI AL KG - € 2000
PIZZOGCCHERT ALLA VALTELLTNESE - 4 PORZIONI AL KG - € 1400
RAVIOLT AL SALMONE - 4 PORZIONI AL KG - € 16.00
RAVIOLI AL SALMI' DI CAPRIOLO, SALVIA E SILTER - 5 PORZIONL AL KG - € 17,00
RAVIOLT DI PESCE IN SALSA GAMBERL - 5 PORZIONI AL KG - € 16,00
ROTOLO DI PASTA FRESCA CON PROSC. E FORM, -~ 5 PORZIONI AL KG - € 12,00
SUGD AL RAGU" DI CINGHIALE - 12 PORZIONI AL KG - € 20.00
SUGO AL SALMI' DT CAPRIOLO - 12 PORZIONI AL KG - € 16,00
SUGO PESTO ALLA GENOVESE - 12 PORZIONI AL KG - € 1500
SSUGO ALLD SCOGLIO - 12 PORZIONT AL K& - € 20.00

SECONDI PESCE

OHATA ALLA GRIGLIA - 6 PORZIONT AL KG - € 33,00
PESCE SPADA ALLA GRIGLIA - 6 PORZIONI AL KG - € 32,00
SALMONE AL PEPE VERDE - 6 PORZIONI AL KG - € 35.00

SALMONE ALUERBA CIPOLLINA, ZAFFERANOD E VONGOLE - 6 PORZIONL AL K6 - € 35,00

SCAMPT ALLA GRIGLIA - 5 PORZIONT AL K - € 40,00

SPIEDINI DI PESCE ALLA GRIGLIA - 6 PORZIONI AL KG - € 37.00

TAGLIATA DI TONNG AGLI AROMI - 6 PORZIONI AL KG - € 36,00
TASLIATA DI TONND AL SESAMO - & PORZIONI AL KG - € 36,00

TRANCIO SALMONE IN CROSTA DI PISTACCHI — & PORZIONI AL KG - € 37,00
ZUPPA DI PESCE - 4 PORZIONI AL K6 - € 30.00

ZUPPETTA DI PESCE FRESCO = 4 PORZIONT AL KG - £ 40,00

(CICALE, SEAMPT, GAMBERONL, CODA DI ROSPO, VONGOLE, COZZE, SEPPIE)
GAMBERONT DI PESCE ALLA SRIGLIA AL KG - € 43,00 {CIRCA 30 GAMBERONI)
ZUPPETTA DI SEPPIE £ POLIPO - 6 PORZIONI AL KG - € 25,00

SECONDI DI CARNE

ARISTA ALLA BIRRA - & PORZIONI AL KG - € 26,00

ARROSTO CON PORCINI = 5 PORZIONI AL KG - € 30,00

ARROSTO DI VITELLO IN SALSA - 5 PORZIONI AL KG - € 28.00

BRASATO AL VINO ROSSO - 6 PORZIONI AL KG - € 27.00

CAPRETTO AL FORND - 4 PORZIONI AL K& - € 38,00

CAPRIOLO IN SALMI’ - 4 PORZIONI AL KG - € 24,00

CAREE' DI VITELLO CON FUNGHI PORCINI - & PORZIONI AL KG - € 34,00
CARPACCIO DI CAVALLD SALMISTRATO - & PORZIONI AL K5 - € 27.00
CARPACCIO DI MANZO ALLOLIO VERGINE - 6 PORZIONI AL K5 - € 27.00
CONTROFILETTO DI MANZO CON FUNGHI — 5 PORZIONI AL KG - € 34,00
COSCE DI POLLD AL FORNO - 4 PORZIONI AL KG - € 9.00

COSTOLETTE DI AGNELLD AGLT AROMI - 4 PORZIONI AL KG - € 23.00
FESA DI TACCHING AL FORNO - 5 PORZIONI AL K6 - € 1700

FESETTA DI MAIALE AL FORNO - 5 PORZIONL AL KG - € 20.00

FILETTO AL FUNGHI - 5 PORZIONI AL KG - € 43,00

FILETTO AL GONGORZOLA - 5 PORZIONI AL KG - € 4300

FILETTO ALLA WORONOFF ~ 5 PORZIONI AL KG - € 43,00

FILETTO ALLO SPECK E ROSMARIND - 5 PORZIONI AL KS - € 43.00
FILETTO DI MANZO ALUACETO BALSAMICO - 6 PORZIONI AL KG - € 43.00
FILETTO DI MANZO AL PEPE VERDE - 5 PORZIONI AL KG - € 4300
SRIGLIATA MISTA DI CARNE josTie AT, samveliETacary — 4 PORZIONI AL K6 - € 1800
MANZO ALLUOLIO - & PORZIONI AL KG - € 2700

PUNTA DI VITELLO RIPIENA - - & PORZIONI AL K6 - € 33,00

ROAST BEEF ALLINGLESE — 10 PORZIONI AL KG - € 30,00

SALTIMBOGCCA ALLA ROMANA - & PORZIONI AL KG - € 30,00

SCALOPPA A PIACERE | nwowe AsrARASL VIND B0z, maisais) = & PORZIONI AL KG - € 30,00
SPEZZATING DI CONIGLIO - 5 PORZIONI AL KG - € 35,00

SPIEDINOG DI CARNE - 4 PORZIONI AL KG - £ 20.00

SPINACING DI VITELLD RIPIENC - 5 PORZIONI AL k& - € 33,00

TAGLIATA DI MANZO AGLI AROMI - 6 PORZIONI AL KG - € 3500
TONNATED - & PORZICNI AL KG - € 32,00

CONTORNI

BOUQUET DI FAGIOLINI AL BACON - N.1 PEZZO GR 150 - € 1,50
CROQUETTES DI PATATE - N 45 PEZZI AL KG - € 10,00

LENTICCHIE - 10 PORZIONI AL KG - € B.00

MAZZETTO DI ASPARAGI AL BACON - M.l PEZZO GR 150 - € 2,00
PATATE AL FORNO - & PORZIONI AL KG - € 12,00

PATATE SALTATE AL BACON - & PORZIONI AL KG - € 13,00

PATATE GRATINATE ALLA CREMA - & PORZIONI AL KG - € 12,00
PATATE E POMODORINI CON CAPPERI E OLIVE TAGGIASCHE - 10 PORZIONI AL KG - € 1200
POMODORI GRATINATI CON ORIGAND - & PORZIONI AL KG - € 1,60
PEPERONATA - 8 PORZIONI AL KG - € 10,00

POLENTA A TRANCI GRIGLIATA = 5 PORZIONI AL KG - € 700
VERDURE COTTE - 8 PORZIONI AL KG - € 9.00

VERDURE RIPIENE - 5 PORZIONI AL KG - € 15,00

VERDURE ALLA GRIGLTA - 7 PORZIONI AL KS - € 16,00

DESSERT

TORTE PERSONALIZZATE - 10 FETTE AL K6 - € 28,00
{millsinglle -mimaeo- Shonoret- meringata a dooolelo o frogoke — sfogho o frdtH d bosas o frogae)
ENSONALIZZATE - 10 FETTE AL KG - € 23,00
L‘!uh’bdllnrh‘rtc:tlnvrrdnmJ‘-u"'.:hzn Tortn  male o limone o mandorle o clocrolek)
MIGHON = N. 40 PEZZI AL KG - € 29,00
ON - N. 40 PEZZI AL KS - € 27.00
) AL CROCTANTING — M. 10 FETTE AL KG - € 2700
- 10 FETTE AL KG - € 28,00
MOUSSE AT FRUTTI BI BOSCO - 10 FETTE AL KG - € 28.00
CCOLATO - 10 FETTE AL KG - € 28,00
PISTACCHIO - 10 FETTE AL KG - € 28,00
FRUTTA = 10 FETTE AL KG - € 28,00
ROL - m FETTE AL KG - € 28,00
E CASTAGNE - 10 FETTE AL KG - € 28.00
RE PLCCOLL - | PEZZO GR 50 - € 1.50
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