Proposfe a tua
MENU DI PASQUA classico € 32,00

Insalatina di riso venere con verdurine croccanti
Insalata di polipo snpple fﬂ:llfe e sedano croccante

Tortelli di carciofi della riviera su vellutata di molluschi, pistilli zafferanc e vongole veraci
Rotolo di pasta fresca con I.fgoﬂa prosciuttfo e spinaci

Arrosto al forno di noce di vitello
Patate no:cil‘g_ al forno

Tortino pere e cioccolato con crema alla vanigl'id

MENU DI PASQUA tradizione € 35,00

Culaccia (la parte migliore del prosciutto)
Verdurine in agrodolce

Insalatina di pem d’oca affumicata

Tortelli di carciofi della riviera su vellutata di molluschi, pistilli zafferano e vongole veraci
Rotolo di pasta fresca con :l'qoﬂu prosciufto e spinaci

Capretto di montagna al forng con polenta di grano spinoso
Colomba pasquale con crema zabaglione e cioccolato

PACCO FAMIGLIA € 98,00
di pasqua e pasquetta PER 7 PERSONE

Antipasti
Affettati camuni ( a, salame e pancetta) g 300
Le verdurine in agrodoice ricetta GruP;[]::blo Zﬁ.nig g 500

Catalana di

con i, patate e cipolla caramellata g 400
Fondutina al _ormaggiémg 7 a

Primi Platgeri .

to e gam 1.600
Casoncelli mihmpt?;diziqnq albu%ro esalvia g8o0
Secondi Piatti
Brasato di manzo g1.000
Tagliata di scottona g 600
Contorni
Patate al forno g 700

CONFEZIONATIIN VASCHETTE adatte

Py .
NEL MICROONDE: per 3 minuti a 600w @ per forno a microonde

per forno tradizionale
DA KG.0,5000ppure DAKG. 1

IN PADELLA: per 5 minuti a fuoco lento
MNEL FORNO: per 12 minuti a 180°

Q6



CARTA RISTORANTE A CASA TUA

ANTTIPASTI AL KG oppure a PORZIONE
Insalata di riso venere con verdurine € 14,00 (porzione € 4,00 )
Sfogliatina al sesamo con asparagi e salsa all’aceto di champagne € 28,00 (porzione € 6,00)
Verdurine in agrodolce € 12,.c (porzione € 3,e0)

Affettati della tradizione (coppa, pancetta e salame) € 24,.c (porzione € 3,8.)
Insalata di polipo seppie patate e sedano croccante € 38,0. (porzione € 6,00)
Insalata mare fresca € 45,cc (porzione € 5,50)

Cozze gratinate o olio e limone € 16,00 (porzione € 4,00)

Catalana di gamberi con pomodori merinda, patate e cipolla caramellata € 28,00 (porzione € 6,2c)

PRIMI PIATTI AL KG oppure a PORZIONE
Casoncelli della tradizione € 14,00 (porzione € 4,50)
Lasagnette al pesto e gamberi € 14,00 (porzione € 5,00)
Lasagnette con ragi di vitello € 11,00 (porzione € 4,00)
Tortino di melanzane con mozzarella di bufala € 16,0c (porzione € 6,50)
Ravioli al salmone con salsa al pomodoro e panna € 20,0, (porzione € 6,50)

SECONDI PIATTIAL KG oppure a PORZIONE
Trancio di salmone in crosta di pistacchi € 24,00 (porzione € 6,00)
Branzino in carta fata alla mediterranea con pomodorini, patate,

olive taggiasche e capperi di Pantelleria € 35,0c (porzione € 9,00)
Fritto di calamari e gamberetti € 29,00 (porzione € 7,00)
Spinacino di vitello con ripieno di verdurine € 30,0. (porzione € 7,0)
Controfiletto di scottona al forno € 35,c0 (porzione € 9,00)

CONTORNI AL KG oppure a PORZIONE
Patate alla crema € 12,00 (porzione € 3,00)
Patate al forno € 12,c0 (porzione € 3,e0)
Un KG DI ANTIPASTI CORRISPONDE A CIRCA 7 PORZIONI (a porzione g 150)
Un KG DI PRIMI CORRISPONDE A CIRCA 4 PORZIONI (a porzione g 250)

Un KG DI SECONDI CORRISPONDE A CIRCA 5 PORZIONI (a porzions g 200)
Un KG DI CONTORNI CORRISPONDE A CIRCA 5 PORZIONI (a porzione g 200)

Ritiro
Artogne, via Fornaci 32/a__
Consegna a domicilio

da Darfo a Pisogne, zona Costa Volpino, Artogne, Piancamuno € 3,00
da Pisogne a Marone, da Costa Volpino a Pianico, da Bienno a Breno € 5,00
per altre zone da concordare

Prenotazione:
laboratorio Artogne 0364.598938
al numero Whatapp: 3892866225

Per informazioni:tel. 3487062697
facebook: Aurelio Zani / www.zani-catering.it / info@zani-catering.it



